GUH e .
multicatering Jldelnl Ilstek Vecere

Platny od 30.3.2026 do 5.4.2026

PiIné cena KJ/porce
Polévka 1 DrubeZi s fritatovymi nudlemi 8,22 K& [1a367.9, 12 521
- Ke
Vesefe 1 \I_eproya Plec frankfurtska, houskovy knedlik/téstoviny (paprikova omacka s parkem, 70,28 K¢ |12.3.7.0 3884
zjemnéna smetanou)
- Kg
Pondéli
3032026 | . - . ool \Y4
Vegefe 2 Pikantni smés s tofu, zeleninou a zampiény, divoka ryze 71,50 K& 6,12 2682
- Kg
Vedefe 3 102,00 K¢
Vegete 3 Kureci smés se zeleninou, basmati ryze (cuketa, redkev, paprika) 129,44 K& |0 3271
- Ke
Polévka 2 Dalmatska (leGo, fazole, slanina) 13,07 K& [1a,9 813
Vedete 1 Hovézi maso po holStynsku, pazitkova ryze (St'ava s vejci, Sunkou a okurkou) 79,28 K& [1a,3,7,10 2651
. - Ke
Utery
31.3.2026 | . P . |
Vedete 2 Kynuté knedliky prelité bortiivkovym zahourem a zakysanou smetanou 71,50 K& |1a,3,7 4538
- Kg
Vedefe 3 176,37 K&
Vesefe 3 Vell’konocnl boch:anek imleteho masa se spﬁnatoyyml listy a vejcem, jarni bramborovy 12025 K& | 1,37 2641
salat (brambory, fedkvicky, okurky, kopr, pazitka, jogurt, zakysana smetana)
Polévka 1 Hovézi s kapustou a ryzi 8,22 K& (6,9 628
Polévka 2 . 13,07 K&
Vedete 1 Peéené kureci stehno, jarmi mandlova nadivka, brambory 79,28 K& 1g°’3’7’9' 5936
- Kg
Streda
1.4.2026 Vetefe 2 Zeleninové m’edanlonky smazené 2ks (kvétak, mrkev, hrasek, kukufrice, cibule a paprlka‘v 71,50 K& |[16.3.7.0 2845
brambory, maslo
- Kg
Vegefe 3 Katuav Sleh z vepfového masa, bramboracky 5 ks 127,76 K& |3,6,9 5270
- Ké
Polévka 1 . 8,22 K&
Polévka 2 Hraskovy krém s krutony \'d 13,07 K& [1a,3,6,7,9 1192
Vegete 1 Kruti prsa na pepfi, Sunkova ryze/ bulgur 79,28 K& |1a,3,9,12 2674
. - Ke
Ctvrtek
242026 | C o ax . . |
Vedete 2 Koprova omacka, vejce varené 2ks, brambory 71,50 K& [1a,3,7,9 3060
- Kg
- Kg
Vedete3 Hamburger s trhanym vepfovym masem, BBQ omackou a ¢edarem, steakové hranolky 130,22 K& EC'” . 6130
- Ke
- Ke
- Ké
- Kg
Patek
3.4.2026 .
- Kg
- Kg
- Kg
Sobota
4.4.2026
Nedéle
5.4.2026

imalni vySe dotace od zamé v Souttu za polévku a hlavni jidlo &ini 39,- K& s DPH
Vase naméty a pripominky miZete zasilat na emailovou adresu provozu : provoz.hella@g ing.cz, www.gth.cz/hell: helni
Prehled alergeni naleznete na pfilozeném letaku.
V pfipadé dotaz se nevahejte obrétit na n4s personal. Pfejeme Vam dobrou chut!
Zména jidelniho listku vyhrazena.




